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[image: Sur réservation]Les soirées Électro reviennent à Fleur de Loire avec Alice April pour une nouvelle saison !
Rendez-vous le lundi 15 avril à 18h30 
Formule à volonté* comprenant :

Une carte de cocktails de saison, de vins de la cuvée privée du Chef ainsi que de bières artisanales de la maison LBS.

Le Chef Christophe Hay vous fera découvrir une sélection de charcuteries de son élevage, du silure de Loire travaillé autour du radis du potager ainsi que nos beignets d’asperges vertes et herbes du jardin.
*Tarif de 50€ tout compris par personne


Christophe Hay - Réservation 
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FrEnEs

Fleur de Loire à Blois
L’écrin ligérien d'un patrimoine et de savoir‑faire régionaux
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Projet d’une vie porté par le chef doublement étoilé Christophe Hay, Fleur de Loire écrit aujourd'hui la suite d’une histoire dictée par la quête de l’excellence et d’un art de vivre délicat.
Prologue à Montlivault puis Orléans, épilogue au cœur de Blois, c’est en suivant le lit de la Loire que le chef a trouvé son nouveau tremplin.
Installé dans un remarquable édifice du XVIIème siècle, Fleur de Loire abrite un hôtel, deux restaurants, un kiosque à pâtisserie et un spa de 450m².
Entre quiétude et déconnexion, entre valorisation des richesses du terroir ligérien, patrimoine et émotions grandeur nature, le nouveau lieu de vie écoresponsable du chef Christophe Hay. 

Réservez
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Les couleurs d’une gastronomie durable et responsable
Restaurant gastronomique « Christophe Hay » & Restaurant « Amour Blanc »
Auteur et interprète d’une signature vibrante, Christophe Hay prolonge ici son engagement pour une gastronomie locale et responsable.
Le restaurant gastronomique « Christophe Hay » sera ainsi le théâtre d’une puissante cuisine d’émotions, calquée sur la respiration du terroir.
Dialogue permanent avec les richesses originelles du Val de Loire, fil tendu entre authenticité et créativité, la partition est se veut spontanée, comme un cri du cœur.

Pour ce qui est du restaurant « Amour Blanc », le chef laisse libre court à son envie de partage et de convivialité, à travers un kiosque à pâtisseries, une épicerie, puis un second restaurant à la carte généreuse, vitrine du terroir, annexée de quelques souvenirs d’enfance.


En savoir plus
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Un hôtel en bord de Loire, à Blois
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Avec ses 44 chambres lovées dans un édifice historique construit sur ordre de Gaston d’Orléans, frère du roi Louis XIII, Fleur de Loire porte l’hospitalité en art majeur.
Pensée comme une maison de famille, la demeure s’allie la chaleur d’une ambiance raffinée.
Quand ici et là les objets rappellent le monde végétal et l’attachement au patrimoine ligérien, les petits détails font le charme d’un séjour hors du temps.
En savoir plus
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Spa Sisley®,

Bien-être et déconnexion en Val de Loire
Conçu comme une bulle de douceur, le Spa Sisley® ouvre une parenthèse sur le bien-être.
Lieu de détente et de lâcher prise, de déconnexion autant que de reconnexion à soi, le spa de Fleur de Loire à Blois associe les bienfaits de la phytocosmétique, à travers une carte de soins, massages et rituels beauté créés sur-mesure.

En savoir plus
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Services
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Service voiturier : 10 €
Parking de l’hôtel : 15 €
Transferts possibles : Pour toute demande, veuillez contacter notre conciergerie -         
                
        concierge@fleurdeloire.com
Découvrir les services


[image: CHRISTOPHE HAY HOLDING]FLEUR DE LOIRE+33246680120contact@fleurdeloire.com
Suivez-nous
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Partagez

votre expérience !


Découvrez 

nos actualités

J'accepte la politique de confidentialité

Confidentialité de vos données
Les informations collectées vous concernant sont à l’usage de notre établissement et de nos prestataires techniques, afin de vous envoyer nos newsletters pour vous tenir informé des bonnes affaires, de nos offres, et des principales actualités et événements de notre établissement. En vous inscrivant à notre newsletter, vous acceptez notre politique de confidentialité des données personnelles. Conformément à la Loi n°78-17 du 6 janvier 1978 modifiée, et au règlement général sur la protection des données, vous disposez d’un droit d’accès, de rectification, d’effacement, d’opposition et de limitation du traitement relatif aux données personnelles qui vous concernent, ainsi que du droit à la portabilité des données et de définition de vos directives relatives à la gestion de vos données après votre décès. Vous pouvez exercer ces droits par email à l’adresse contact@fleurdeloire.com
Pour en savoir plus, consultez la politique de confidentialité



L'adresse email demandée est invalide
Votre inscription a bien été prise en compte
Une erreur est survenue. Veuillez ré-essayer.





Fleur de Loire, 26 quai Villebois Mareuil, 41 000 Blois	Accueil
	Actualités
	Gastronomie
	Chambres et Suites
	Spa Sisley®
	Evénements privés
	Evénements professionnels
	Kiosque à patisseries
	Bar
	Jardin
	Vallée de la Loire
	Galerie
	Presse
	Recrutement

Services
	Amadeus (1A)	Sabre (AA)
	4WBANEFDL	WB397809

	Apollo/Galileo (UA)	Worldspan (TW)
	WBH2203	WBCDGFD


Ce site est protégé par reCAPTCHA. Les règles de confidentialité et les conditions d'utilisation de Google s'appliquent.DESIGN ET REFERENCEMENT WWW.API-AND-YOU.COM - ｢∫｣ SITE OFFICIEL - Mentions légales - Confidentialité - Gestion des cookies
Services Fleur de Loire
contact@fleurdeloire.com+33246680120


